
 
 
 
 
 
 
 CUVEE AS 2009 

Description technique : 

. Vignes des communes d’Arrentières, Colombé le Sec et 
Voigny sur le Côte des Bars 

. 50% Chardonnay - 30 %Pinot Noir, 20% Pinot Meunier 
 
 

. Bouche : belle fraicheur - gourmandise pâtissière 
empreinte de notes beurrées – texture veloutée, ample et 
généreuse 

. Nez : premier nez vif mais gagne ensuite en pureté 
mêlant citron mûr et notes de craie. 

 

 

ant citron mûr et notes de craie. 

 

. Bouche : fraîcheur  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Numérotée et vendue en étui. Idéal pour les cadeaux 
 
 
Récompenses : 

- 1 étoile Guide Hachette 2019 
- 16.5/20 Gault et Millau 2018 
- Decanter 2018 
- Médaille d’argent Concours Agricole de Paris 2018 
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Format : 
Bouteille 75cL 

 


