
 
 
 
 
 

PURE CHARDONNAY 

Description technique : 

. Vignes des communes d’Arrentières – Vendange 2004   

. 100% Chardonnay : mono cépage 

. Récolte manuelle  

. 8g sucre/L - Vieillissement 7 ans  
 
 

. Robe : reflets vert tilleul, bulles fines et abondantes 

. Nez : notes de fleurs blanches, agrumes, poire et tilleul  

. Bouche : belle ampleur, attaque vive, fraîche et puissante 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Accords mets et vins :  
Des poissons à chair tendre accompagnés de sauce au 
champagne, turbot rôti… Foie gras poêlé aux figues  
  
Récompenses : 
 

Médaille d’Or Gilbert et Gaillard 2016  
 
   

 
   
 
   
 
   
 

Champagne Boulachin Chaput – 21 rue Michelot – 10200 Arrentières – Tel : 0325272713 

Format : 
Bouteille 75cL 

 


